
QUICK-LUNCH-BOX | TO GO | 11.30 - 16 UHR | 11,5 €		

TAKE me HOMES H A B U K I

Q1.	 2 St. Nigiri (Lachs & Thunfisch), 6 St. Sake Maki, 3 St. Hot Spicy ISO

Q2.	 2 St. Nigiri (Lachs & Thunfisch), 3 St. California ISO, 2 St. The Huy Roll

Q3.	 2 St. mrhai Roll, 3 St. Ebi Tempura Roll, 6 St. Spicy Tuna Maki

Q4. 	 3 St. Hotspicy Tuna, 3 St. California ISO, 2 St. mrhai Roll

Q5.	 3 St. Hotspicy Tuna ISO, 3 St. HotSpicy Ebi, 3 St. Ebi Tempura Roll

Q6. 	 2 St. Tofu Nigiri, 6 St. Avocado Maki , 3 St Minispargel Tempura ISO

Q7. 	 3 Gemischte Maki (18 St. Ihre Wahl)

STARTERS

1	 Miso Suppe
3,4 €	 Sojapaste, Seetang, Tofu, Frühlingszwiebeln

2	 Yakitori
3,8 €	 Hähnchenspieße

3	 Kimchi
3,4 €	 Eingelegter Chinakohl in scharfer Soße

4	 Seetang Salat
3,8 €	 Gemischter Seetang, Sesam mit Soja Dressing

5	 Kabuki Salat
4,5 €	 Blattspinat, Aal, Miso Soße

7	 King Crab
8,2 €	 Panierter weicher Krebs mit süßer 
	 Spezialsoße auf Salat

8	 Gyosa
3,8 €	 Gebackene japanische
	 Teigtaschen mit Gemüse

9	 Edamame
3,8 €	 Japanische grüne 
	 Sojabohnen

10	 Tori no Karaage
3,8 €	 Fritiertes Hähnchenfleisch mit scharfer 
	 Süß -Sauer Soße

13	 Ebi Tempura
5,8 €	 Fritierte und panierte Garnelen mit
	 Yakitori Soße

15	 Miso-Salmon Suppe
4 €	 Sojapaste, Seetang, Lachs
	 und Frühlingszwiebeln

Tel: 88 62 81 36 | Olivaerplatz 9 | 10707 Berlin
 Bestellung | Lieferung & Abholung  Mo.-So. von  11.30 bis 21 Uhr

Der Mindestbestellwert für unser Lieferangebot liegt bei 35 Euro, plus 3 Euro Lieferzuschlag innerhalb 
des westlichen S-Bahnrings. Bei längeren Wegen berechnen wir eine zusätzliche Pauschale je nach Entfernung.



20	 Tataki von Lachs und Thunfisch
22,5 €	 Lachs und Thunfisch auf dem 
	 Teppanyaki-Grill kurz angebraten 
	 mit asiantischem Kräuter-Mix 
	 und spezieller Limetten-Jakitori-Sesam Soße

21	 Tataki Thunfisch
22,5 €	 Thunfisch auf dem Teppanyaki-Grill kurz 
	 angebraten mit asiantischem Kräuter-Mix 
	 und spezieller Limetten-Jakitori-Sesam Soße

22	 Tataki Weißtuna
19,0 € 	 Weißtuna auf dem Teppanyaki-Grill kurz 
	 angebraten mit asiantischem Kräuter-Mix		
	 und spezieller Limetten-Jakitori -Sesam Soße

23	 Tataki Lachs
19,0 € 	 Lachs auf dem Teppanyaki-Grill kurz 
	 angebraten mit asiantischem Kräuter-Mix		
	 und spezieller Limetten-Jakitori-Sesam Soße

24	 Tataki Hamachi
25,0 € 	 Hamachi auf dem Teppanyaki-Grill kurz 
	 angebraten mit asiantischem Kräuter-Mix 
	 und spezieller Limetten-Jakitori-Sesam Soße

TATAKI &SALAT

INSIDE OUT INSIDE OUT&BIG ROLL6  S t . 6  S t .

110	 The Royal Inside Out *
11,5 €	 Echtes Krebsfleisch, Tobiko

111	 Samurei Inside Out VEGETARISCH

8,4 €	 Mango, Avocado, Sesam

112	 Hawaii Inside Out
9,2 €	 Mango, Thunfisch, Masago

113	 Alaska Inside Out
9,2 €	 Lachs, Avocado, Masago

114	 The Love InsideVEGETARISCH

8,4 €	 Spargel, Tempura, Sesam

115	 White Spicy Tuna
9,2 €	 Butterfisch, Lauch, Wasabi, Tobiko

116	 California Inside Out
8,4 €	 Krebsfleischimitat, Avocado, Masago

117	 Hot Spicy Tuna
9,2 €	 Gehackter Tuna, scharf

118	 Hot Spicy Ebi
9,2 €	 Gehackte Garnelen, scharf

119	 Futo Maki* (8 Stück)
13 €	 Gemischter Fisch und Gemüse

120	 Futo Maki Fancy * (8 Stück)
16 €	 Gemischtes Tempura
	 von Garnelen und Gemüse

121	 The Love Tuna Inside Out
8,4 €	 Gekochter Thunfisch mit 				  
	 Mayonaisse, Sesam und Rucola



MRHAI STYLE 

30	 Ebi on Fire
8,5 €	 Gegrillte Garnelen mit grünem
	 Spargelspieß auf Spinat und
	 mrhai-Spezial Soße

31	 Salmon-Miso
8,5 €	 Schottischer Lachs, drei Tage in Miso-Sake-Mirin-	
	 Soße mariniert, kurz angebraten, mit gegrilltem 	
	 Zucchini, Paprika, Spargeln

32	 Tiger on Bicycle
8,5  €	 Gegrillter Thunfisch mit grünem Spargel
	 auf Spinat und mrhai-Spezial Soße

33	 Fusion‘s Salmon
8,5 €	 Gegrillter Lachs mit grünem Spargel auf
	 Spinat und mrhai-Spezial Soße

34	 Crazy White Tuna
8,5 €	 Gegrillter Butterfisch mit grünem Spargel
	 auf Spinat und mrhai-Spezial Soße

35	 Love Scallop (3 St)
8,5 €	 Gegrillte Jakobsmuscheln auf 
	 Spinat und mrhai-Spezial Soße

36	 Lazy White Tuna
8,5 €	 Panierter Butterfisch und mrhai-Spezial Soße

37	 Co Chin spezial 
8,5 €	 Panierter hot spicy Tuna Roll mit 
	 Lachs, Avocado, Krebsfleischimitat
	 Masago Tatar und mrhai-Spezial Soße
	 mrhai-Spezial Soße

38	 Salmon‘s Fire
8,5 €	 Panierter Lachs mit grünem Spargel
	 und mrhai-Spezial Soße

39	 Lemon-Tuna
8,5 €	 Kurz gegrillte Thunfischscheiben, 
	 Frühlingszwiebeln, 
	 Passionfruit-Jakitori-Trüffel-Soße 

40	 Lemon-Hamachi
8,5 €	 Kurz gegrillte Hamachischeiben mit 
	 Frühlingszwiebeln, 
	 Passionfruit-Jakitori-Trüffel-Soße 

41	 Lemon-White Tuna
8,5 €	 Kurz gegrillte Butterfischscheiben 
	 mit  Frühlingszwiebeln, 
	 Passionfruit-Jakitori-Trüffel-Soße 

42	 Dance the dragon
18 €	 Gegrillter Thunfisch, Aal, grüner Spargel

43	 Carpaccio vom Lachs 
 22 €	 mit Thunfischtatar, Avocado, Lachstogen , Rucola.
	 Frühlingszwiebel und Passionfruit-Jakitori-
	 Trüffel-Soße 

44	 Carpaccio vom Thunfisch
 25 €	 Mit Tatar von Avocado, Papprika, Rucola, 
	 Lachsrogen, und Frühlingszwiebel und 
	 Passionfruit-Jakitori-Trüffel-Soße 

45	 Vulcan Break
14,5 €	 Leicht gegrillter Lachs oder White Tuna Sashimi, 	
	 Lachs Kaviar, hot spicy  Tuna mit mrhai Miso 
	 Gorgonzola Soße und Zwiebeln garniert 
		
46 	 Green Blog
16,5 €	 Gegerillter Spinat Roll mit Tuna
	 Sashimi und Joghurt-Wasabi-Soße		

47	 Red Diamond
16,5 €	 Leicht gegrillterTuna Sashimi mit  Asian 
	 Kräuterbutter und Miso-Terijaki Soße

48	 Magic Mountain
17 €	 Alaska Kingkrebs, Avocado, umwickelt mit Lachs 
	 und spicy Soße in Wodka Flambiert 

49	 Lion king
13,5 €	 Leicht gegrillter Lachs Sashimi oder 
	 White Tuna mariniert mit Seetang
	 auf Spargel-Mango Salat und mrhai 
	 Chili-Knoblauch-Ingwer Soße

50	 Avocado Tower
18 €	 Avocado in dünnen Scheiben
	 mit Tuna oder Lachs Spicy und
	 spicy-Lachs Kaviar Soße 
			 
51	 Sashimi Upper Crust
17 € 	 Sashimi Tempura mit Lachs , 
	 White Tuna mit  mrhai 
	 Trüffel- Mayonnaise -Jakitori Soße

64	 The lord of the ring
8,5 €	 mrhai Tempura Tintenfisch Ringe 
	 mit Mayo und Unagi  Soße	

 

Co Chin Spezial Nr. 37



SASHIMI 

SUSHI KOMPOSITIONEN

TEMAKI

80	 Noriko
15,5 €	 4 Nigiri Sushi, 6 gemischte Maki,
	 3 Tamako Roll

81	 Minako
20 €	 5 Nigiri Sushi, 3 Inside Out,
	 6 gemischte Maki, 2 Tamako Roll

82	 Kazuki
21,5 €	 6 Tekka Maki, 6 Sake Maki, 3 Inside Out,
	 3 Hot Spicy Ebi oder Hot Spicy Tuna,
	 1 Temaki mit Lachshaut

83	 Takao
26,5 €	 Sashimi von Lachs, Thunfisch,
	 4 Nigiri Sushi, 3 Inside Out,
	 6 gemischte Maki, 2 Tamako Roll

84	 Kabuki Sashimi
29 €	 Das Beste von Lachs, Thunfisch,
	 Hamachi, Amaebi, Ikura, Tai, Tako

85	 Kabuki Spezial for Two
31,5 €	 6 Nigiri Sushi,3 Inside Out,
	 6 gemischte Maki, gemischte
	 Special Sushi Roll

86	 Chirashi Sushi mix
14,5 €	 Große Reisschale mit gemischtem
	 Fisch oder Aal und Gemüse

87	 Chirashi Sushi fire
15,5 €	 Große Reisschale mit flambiertem
	 gehackten Thunfisch, Zwiebeln, Aal
	 und Lachs Kaviar

89	 Mikio
19,5 €	 3 Nigiri Sushi, 6 gemischte Maki,
	 2 Hai-Roll, 3 Ebi Tempura Roll

90	 Nikki
21,5 €	 3 Nigiri Sushi, 3 Hot Spicy Ebi,
	 2 Big Roll, 2 Hai-Roll, 6 Salmon Skin Maki

1  S t .

70	 Mikio Sashimi
18 €	 Das Beste vom Thunfisch

71	 Silver Knight
13 €	 Marinierte Makrele

72	 The Red Sun
16 €	 Lachs, Tuna, Lachsrogen

73	 Lady Easy
15 €	 Das beste Stück vom Lachs 
	 auf Seetang

74	 Sunrise
18 €	 Hamachi, Tuna, Lachs, Zwiebeln,
	 gemischter Seetang

75	 Sunset
18 €	 Redsnapper, Hamachi, Lachs, Tuna

76	 mrhai Revolution
14 €	 Flambiertes Hamachifilet, Tuna
	 auf gemischtem Seetang

77	 Lachs Diced
16 €	 Lachs gewürfelt mit Zwiebeln, 
	 Wachtel-Eier

78	 Tuna Diced
16 €	 Tuna gewürfelt , Wasabi-Tobiko, Rettich

79	 Toro Diced
18 €	 Flambierter Thunfischbauch gewürfelt
	 mit Lachsrogen, Avocado

100	 Kabuki
5,5 €	 Lachshaut, Avocado,
	 Aal, Lachsrogen, Spezialsoße

101	 California
5,5 €	 Krebsfleischimitat, Avocado,
	 Flugfischrogen, Gurke, Sesam

102	 Alaska
5,5 €	 Lachs, Lachsrogen,
	 Lauch, Gurke

103	 Thunder
5,5 €	 Gehackter Thunfisch,
	 Lauch, scharfe Soße

104	 Little Buddha VEGETARISCH

5,5 €	 Omelett, Kürbis,
	 Rettich, Avocado

105	 Spicy Master
5,5 €	 Gehackte Garnelen
	 mit scharfer Mayonaise



NIGIRI

SUSHI MAKI

130	 Sake
3,8 €	 Lachs

131	 Kani
3,3 €	 Krebsfleischimitat

132	 Saba
3,3 €	 Makrele

133	 Tamago
3,3 €	 Ei

134	 Tako
4,2 €	 Oktopus

135	 Ika
3,3 €	 Tintenfisch

136	 Inari VEGETARISCH

3,3 €	 Tofutaschen

137	 Ebi
4,6 €	 Garnele

138	 Maguro
4,6 €	 Thunfisch

139	 Amaebi
3,8 €	 Süßwasser Garnele

141	 Unagi
4,6 €	 Süßwasseraal

143	 Hamachi
4,6 €	 Bonito

144	 Hokkigai *  
4,6 €	 Hornmuschel

145	 Tobiko
5,4  €	 Flugfischrogen

146	 Akagai *  
5,4 €	 Red Clam Muschel

147 	 Toro *  
5,8 €	 Thunfischbauch

148	 Hotategai
5,4 €	 Jakobsmuschel

149	 Ikura
5,4 €	 Lachsrogen

150	 Ikura SPEZIAL *  
5,8 €	 Lachsrogen mit
	 Wachtel-Eiern

151	 Masago
5,4 €	 Flugfischrogen

152	 Masago SPEZIAL *  
5,8 €	 Flugfischrogen mit
	 Wachtel-Eiern

153	 Uni *  
13,5 €	 Seeigel

154	 White Tuna
4,6 €	 Butterfisch

155	 Aburijaki Hamachi
5,4 €	 Flambierte Hamachi, 		
	 minni Grünspargel 

156	 Aburijaki Tuna
5,4 €	 Flambierte Tuna, mini 		
	 Grünspargel

157	 Aburijaki WeißTuna
5,4 €	 Flambierte Weißtuna, 
	 minni Grünspargel

158	 Wagyu Beef *
15 €	 Flambierte Wagyu beef 		
	 mit spicy Paster, 
	 ParmasanKäse

190	 Aburijaki Saluna
5,8 €	 Flambierter Unagi, Lachs

191	 Aburijaki Unagi
5,4 €	 Flambierter Unagi,
	 grüner Mini-Spargel, 		
	 mrhai soße

192	 Aburijaki Lachs
5,4 €	 Flambierter marinierte Lachs,
	 grüner Mini-Spargel, 		
	 mrhai soße
	

2  S t .

1 Roll 6  S t .

160	 White Tuna Maki
4,2 €	 Butterfisch, Lauch

162	 Sake Maki
4,2 €	 Lachs

163	 Kappa Maki VEGETARISCH

3,3 €	 Gurke

164	  Oshinko Maki VEGETARISCH

3,3 €	 Rettich

165	 Tamago Maki
3,3 €	 Ei

166	 Avocado Maki VEGETARISCH

3,3 €	 Avocado

167	 Sake Avocado Maki
4,2 €	 Lachs, Avocado

168	 Tekka Maki
4,6 €	 Thunfisch

169	 Ebi Maki
4,2 €	 Garnelen 

170	 California Maki
4,2 €	 Krebsfleischimitat, 
	 Avocado
	
171	 Ebi Avocado Maki
4,6 €	 Garnelen, Avocado

172	 Ikura Maki
4,6 €	 Lachsrogen

173	 Negi Teka Maki
4,6 €	 Thunfisch mit Lauchzwie-		
beln

174	 Hot Spicy Tuna Maki
4,6 €	 Scharfer, gehackter Tuna

175	 Hot Spicy Ebi Maki
4,6 €	 Scharfe Garnelen

176	 Unagi Maki
4,6 €	 Süßwasseraal

177	 Salmon Skin Maki
4,2 €	 Lachshaut gegrillt

178	 Spargel Maki VEGETARISCH

4,6 €	 grüner Mini-Spargel

179	 Gemischte Maki
4,6 €	 Tuna, Lachs, Butterfisch



193		  Eagle Eyes *  
2 St./5,8		 Kingkrebs, Masago, Krebsfleischimitatmit Gurke umwickelt

	
194		  Salmon Ikura Spezial * 
2 St ./10,-	 Wachtelei, Ikura mit flambiertem
		  Lachs umwickelt, garniert mit Lauchzwiebeln

195		  Tiger Eye *  
2 St./ 5,8		 Lachs, Thunfisch, Masago mit Gurke umwickelt

196		  Tatar Spicy Mix 
2 St./ 10,-	 mit gehackter Spicy- Garnelen und
		   Spicy -Thunfisch, garniert mit Lauchzwiebeln

197		  Sunshine
2 St./ 6		  Gurke, Avocado, Süßwasser Garnelen, Masago
		  Lachs, Krebsfleischimitat, Lachsrogen, 
		  Kabuki Soße, garniert mit Lauchzwiebeln

200		  Salmon Tempura
3 St./7,2      	 Tempura-Lachs, Rucula, Mayonnaise, 
6 St./14		 Sesam, Masago	

201	     	 Spicy Green Roll
3 St./ 5,4     	 Thunfisch, Avocado, Spicy Soße,
6 St./ 10,5	 Sesam, Wasabi Tobiko

202		  Ebi Tempura Roll
3 St./ 5,4	 Inside Out mit panierter Garnelen, Sesam und Masago
6 St./ 10,5	

203	 	 Black Dragon Roll
3 St./ 6,7	 Garnelen, Lauch, Gurke, Masago, 
6 St./ 13		 Sesam, Spicy-Mayonnaise Soße
		  umwickelt mit Gurke

204		  “The Huy ś” Roll
3 St./ 6,7	 Panierte Rolle mit Hot-
6 St. / 13	 Spicy Thunfisch und Gurken

205		  Caliente Roll
3 St./ 6,7	 Surimi Tempura,
6 St./ 13		 Avocado, Frühlingszwiebeln,
		  Kimchi, Mayonnaise

206	 	 Tamako Roll
3 St./ 7,2	 Lachs, Avocado, Gurke, Frühlingszwiebeln,
6 St./ 14		 Cream Cheese, umwickelt mit Ei-Mantel

	

* gilt nicht für das Mittags-MenüSPECIALS 



* gilt nicht für das Mittags-Menü

207	 	 Kabuki Roll
3 St./ 6,7	 Aal, Lachshaut, Avocado,
6 St./ 13		 Gurke, mit aufgelegtem Lachs 

210	    	 Ebi on the Rock
3 St./7,2	        	  Lachs, Avocado, Lachshaut, Rucola 
6 St/14	         	 Salat und Masago mit aufgelegten Garnelen

211	       	 Mrhai Fancy
3 St./7,2	         	 grüner Mini-Spargel, Lachshaut, Lauchzwiebeln, Cream 	
6 St./ 14		  Cheese, mit aufgelegtem flambierten Lachs und mrhai 	 Soße

212	       	 Sunfire
3 St./7,2	         	 Masago, Kingkrebs, Avocado, Rucola , Kingkrebs,
6 St./14	         	 Avocado, umwickelt mit aufgelegtem flambierten Lachs

213	       	 Dance of Dragon
3 St./7,2	         	 Ebi Tempura, Spicy Soße mit aufgelegtem Thunfisch,
6 St./14	         	  mit Lauchzwiebeln garniert

214	       	 King of Krebs
3 St./7,2	         	 Weichschalen-Krebs-Tempura, 
6 St./14	         	 Mayonnaise mit aufgelegter Avocado 

215	       	 Sunflowers
3 St./7,2	         	 Kingkrebs, Masago, Surimi, aufgelegt mit flambiertem 
6 St./14	         	 Weißtuna, und Lauchzwiebeln 

216	       	 I like Eel Roll
3 St./ 7,2	        	 Lachs,  Avocado, Gurke, Cream Cheese
6 St./ 14	         	 mit aufgelegtem Aal und mrhai Soße

217	       	 Dragon Roll
3 St./ 7,2	        	 Ebi Tempura, Gurke, Masago,
6 St./ 14	         	 mit aufgelegtem Aal und mrhai Soße

230		  „Phuong Hien ś“ Roll
3 St./ 7,2	         	 Lachshaut, Garnele, Kürbis, 
6 St./ 12,5         	  Avocado, Ei, Zwiebeln und Spicy Soße
	

231	         	 White Tuna Tempura
3 St./ 5,4	         	 White-Tuna-Tempura 
6 St./ 10,5         	 Kimchi, Massago und Lauchzwiebeln

232	         	 Spider Roll
3 St./ 6,5         	 Weichschalenkrebs-Tempura mit
6 St./12,5         	 Avocado, Rucola und Spicy Soße

SPECIALS 



233	         	 Scallion Roll
3 St./ 7,2	         	 Thunfisch Tatar, 
6 St./ 14,-	 mit Frühlingszwiebeln umwickelt

234	         	 “Hà ś” Roll
3 St./ 6,5	         	 Hähnchen Spieß, Avocado und Zwiebeln
6 St./ 12,5         	 im Eimantel

235	        	 Rainbow Roll
3 St./ 6,5	         	 Ei, Krebsfleischimitat, Masago
6 St./ 12,5          	 mit aufgelegtem Thunfisch, Lachs und Butterfisch

236	         	 “mr hai ś” Roll
3 St./ 7,2	         	 Panierte Rolle mit Lachs, Avocado,			 
6 St./ 14,-	 Gurke und Cream Cheese

240	         	 “Minh Duc”  Roll
3 St./ 7,2	         	 Panierte Lachs in Teigroll mit Rucola, Avocado			 
6 St./ 14,-	 spicy Majonäse-Trüffelöl Soße

241	       	 mrhai Italia Roll * 
4 St./ 9,2            	 Mozarellatempura, Avocado, Rucola Salat, aufgelegt mit
8 St./ 17,5         	 flambiertem Lachs und mit Parmesankäse garniert

242	         	 Green Mamba * 
3 St./ 7,2            	 Tuna Tataki mit Wasabi Tobiko, Trüffel-Mayonnaise-	
6 St./ 14,-            	 Unagi Soße, umwickelt mit Avocado-Scheiben

243	         	 Beef Roll * 
3 St./ 13            	 Gegrillter Zucchini, Avocado, Rucola Salat, mit
6 St./ 25,-         	 aufgelegten flambierten Rindersteakscheiben, 
		  garniert mit mrhai Saté -Paste Soße 

244	         	 “Vy-Ha ś”Roll
3 St./ 6,5	          	 Spargeltempura und Cream Cheese mit aufgelegtem,
6 St./ 12,5          	 geräuchertem Lachs

245	         	 Little Buddha Roll
3 St./ 6,7	          	 Mozzarelle, Avocado, Rettich, Kürbis
6 St./ 13,-	 Cream Cheese und aufgelegtem Tofu

246	         	 “Nam Hai ś” Roll
3 St./ 6,7	          	 Panierte Rolle mit Mozzarella, Tofu, Avocado
6 St./ 13,-	 Kürbis, Lauch und Cream Cheese

247		  Green Bamboo
3 St./ 7,2	          	 Mozzarellatempura, Avocado, Rucola und
6 St./ 14,-	 Cream Cheese im Gurkenmantel

248	         	 Buddha Love *
3 St./ 7,2	          	 Tempura mit grünem Minispargel, mit Paprika, Mozzarella
6 St./ 14,-	 Avocado, Rucola, Cream Cheese und mrhai 
		  Saté-Paste mit aufgelegtem Tofu

SPECIALS 



DESSERT

270	 Kokospudding 
3,8 €

426	 Matcha Tiramisu 	 	
5,8 €	 Grünetee Timamisu

	 Extras

	 Lieferzuschlag		  3 €
	 Ingwer				   2 €
	 Reis				    2 €
	 Soße				    2 €
	 Flasche Sojasoße 		  3 €	


